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Producto: Tanque: No de cochada
Volumen teérico: Fecha:

9000

CANTIDAD
INSUMO HORA INICIAL HORA FINAL CANTIDAD INICIAL CONTADOR FINAL CANTIDAD OBSERVACIONES
CONTADOR SEGUN NIVEL
ADICION ALCOHOL
EXTRANEUTRO
INSUMO HORA INICIAL HORA FINAL OBSERVACIONES

BASE DE ESENCIAS
PREP.LABORATORIO

RECOLECCION DE ALCOHOL

MEZCLA JARABE DE ESENCIAS Y
ALCOHOL

AGITACION

ADICION AGUA AL TANQUE DE
PREPARACION

ADICION AZUCAR

FILTRADO
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LOTES UTILIZADOS:

N° de cochada

INSUMOS

LOTE O FECHA DE RECIBO (DONDE APLIQUE)

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE

ANETOL

ANIS MATALAHUGA

BADIANA CHINA

MENTA PIPERITA

BANANO O PLATANO

ALMENDRA

ANEJADOR

ALCOHOL EXTRANEUTRO

AZUCAR

COLORANTE ALIMENTOS
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CONTROL DE CAMBIOS
Version Fecha Elaboré Reviso/Aprobé Comentarios
Subgerente
00 02/05/2025 Técnico/Contratista Comité de gestion y Creacion del documento
Calidad desemperio




