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TECNICO
FECHA DEL ANALISIS: PRODUCTO:
NUMERO DE TANQUE: COCHADA NUMERO:
UNIDADES/ Criterios de Aceptacié VALOR
. | riterios de Aceptaciéon
DESCRIPCION METODO NTC 411 Resultado
FLT
Aguardiente:
L . o/ .
GRADO o OL Trad|C|onay/Squ|aI 29%:
APARENTE ° ' : T
Licor de Aguardiente 24%:
+/-1
mg de carbonato de
DUREZA calcio y magnesio / 0-1 ppm CaCO3
litro producto
PROP.ORG. OLOR Sui generis CARACTERISTICO
PROP.ORG. Sui generis
COLOR 9 HIALINO
PROP.ORG. Sui generis
SABOR 9 ANISADO
AZUCARES
TOTALES
EXPRESADOS 1 0,1-50
COMO
SACAROSA
APROBADO PARA LINEA DE ENVASADO Sl NO
OBSERVACIONES:
Responsable: Analista:
Subgerente Técnico
CONTROL DE CAMBIOS
Version Fecha Elaboré Reviso/Aprobo Comentarios
Subgerente
00 0205/2025 /C-[J?\(t::e:f[:igta Comité de ge§tién y Creacion del documento
Calidad desempefio




